~ COCKTAILS —

MEICAL NEGROWI - 15
Casamigos Mazeal Martini rouge,
Campari, orange
LITESHI MARTING - 14
Vadka, lgueur 0a itohi, purés ds

Wtohi, cranberry & oitron vert

AMALTHEE MULE- %

Vodka Kotel Ona infust & la
citranalle, sirap de citron nair
extran vart & ginger baar

Fitinewn, gingemisre B citron vart

LE JULIEN - 18

Ahwam Emingnta, Champagna,

manthe fralohe, citron vert,
cassonada

SPICY MARTARITA - 14

Don Julio reposado, Cointroay,
it fras, cAren vert & simpla
sp

COCKTAIL CLASSIQUE - 34

SANS ALCOOL

PASSIONEMENT- 12

ha, racuin wart,
cam Mnlln ..cu-.ul pohirs & pingar

GiN TONG 0% - 12

Fauat tres
on jauna

Bin Tanguarey 0,0
tonie, basilic & o

Chablis - Do
Sanceivs - La Chizatios
Terractia - Ceris - 2003
Chardonnay - Cefler du Pic - 2025

SyP—

Rosts

L8 orot e i clant AR O34z e ravencs — 202
Mty oo & Or - ADP Cotas de Provence -

ROUGES
Bordaaus - o8 par Mauscadlou- 2032

Pingt noer sLaforéts - Joseph Droubin- 2023
Morcurey svignes blanchess -Voariok - 2007
Bernps met ey - SipRene Ogrer - 2036

sar@ o

ER

DIGESTIFS BOISSONS CHAUDES

Chastraumn 12 Oabé sapresso

Varte oa jaune

Cath crame

Cappuoeing

Vuzusbu .15
Edv Framboise 2

Edv s Dairs -2

Aoqua di Cedro T This Dammar
Vigille peuns 2 Grey,
Got 17 0

Falices 2

Amaretts Dmaronee -1

Farnat Branes n

AMALTHEE

Boucoant

Doubls srpresse
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AMALTHEE

“MAISON CHAPON~




A PARTAGER
TARAMA

toast Poujauran
HOUMOUS
grenades falches & sesame

CROQUE MONSIEUR
truffé ala dinde fumée

ENTREES
ENDIVES
en salade, roquofort, poire & noix

ARTICHAUTS & TRUFFE
Juste le coeur en salade & pommes bonbons

HARICOTS VERTS & MARRONS
en salade, noix & champignons:

CHAMPIGNONS
belle tartelstto gourmands |

SAINT-JACOUES

chaudes, créme de chowefleur & sauce Champagne & caviar

THON
on carpaccio, sésamo & ponzu
BAR

en tar o

- -
SAUMON GRAVLAX
créme crue § toast

CALAMARS
frits, aloli porsilé
PETITS NEMS

au poulet & basibc thal

MOULES D'ESPAGNE

gratindes

CAVIAR OSCIETRE

30 gr de la maison Kasnodar, binis & créme crue

Servce contr, 7 jours mur 7

Brix nety a0 suros.

ervce compns

PLATS A PARTAGER

pour 2 persannes

PECHE DU JOUR S BM
selon arrivage : Turbot, Sole, Saint-Pierre, Bar, Daurade, ..
PIECE DU BOUCHER -PM
selon arrivige
POULET DE LA FERME DU LUTEAU -7 (34 pers
nature ou aux morilles

PLATS
SUGGESTION DU CHEF -PM
be soir uniguement !
RIGATONI -21/32
tomates & basilic ou Morilles
SPAGHETTIS HOMARD -42
sauce tomate
OMELETTE PLATE -3
aux cépes & oeufs bio
SALADE DE BOEUF THAI
herbes thal, sucrine, concombre, carotte, soja & cacahuétes
CABILLAUD -32
Tom-Y¥am
SAUMON -3
miso & gingembre
SAINT-JACQUES -34
snackeées plancha & risotto safrané
SOLE MEUNIERE -59
ou séche selon les envies !
TARTARE -5
de boeuf (cru ou aller-retour)
BOEUF -38
le filet au poivre
LA MILANAISE -30
de "Chez André"
ESCALOPE DE VEAU -3

fagon normande
Un accompagnerment au cho

Purde - Frites - Haricots verts - Epinards - Salade verte- Riz basmati - Rigatoni tomates

Mo reamons - Thaversn Par Frateur ¢ Chag isan



